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Guillaume, le
boulanger futur MOF 2

ne visite scolaire, alors
i qu'il avait 7 ans, a dé-
» cidé de I'avenir profes-

sionnel de 1'écolier vicquois
Guillaume Barrailler ! Une vi-
site a la boulangerie-pétisserie
Ubaldo, et Guillaume savait
qu'il serait un jour boulanger.
Quelques années plus tard, a
I'heure de l'orientation et des
choix, un premier départ avec
une premiére étape en appren-
tissage a Beaumarchés; puis
encore 2 ans en patisserie a Vic,
et nouveau départ, pour une
grande boucle, celle d'un Com-
pagnon du devoir peur un Tour
de Francede 7 ans. A l'arrivée,
une nouvelle aventure en bou-
lange, a Labatut-Riviére, cette
fois-ci a deux, avec Muriel, sa
compagne.

Leurs pains ? Des spécialités ré-
gionales, avec de bons produits
bio, des farines d'épeautre, de
mais... de lafarine certifiée bio,
de Coéme Germany, jeune agri-
culteur meunier de Labatut-Ri-
viére aussi. Dans les paniéres,
de la tourte de meule, du pain
du Toy, et bien d'autres, vendus

sur les marchés, comme a Vic
le samedi. Muriel propose toute
la gamme des pains confection-
neés par Guillaume, a deux pas
du camion dela Fromagerie du
Mont-Royal de Montréjeau,
celle-la méme du Meilleur Qu-
vrier de France (MOF), Domi-

Des hommes, des talents,de produits.

nique Bouchait ; belle occasion
de rencontre, sous 1'ceil du
commissaire du concours des
MOF, Jean-Jacques Trilhe, en-
trele boulanger etle fromager.
Guillaume, respectueux du
maitre fromager, confiant son
réve d'excellence illustrée pai

le col tricolore de la veste pro-
lessionnelle ; Dominique, en-
courageant le jeune boulanger
de 27 ans, et Jean-Jacques, as-
surant de Guillaume: « Celui-
la, ¢'est un tout bon, il 'aura, un
jour, le concours! »
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